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Sehr geehrte Interessentin! 
Sehr geehrter Interessent! 
 
 

Die 3-stufige Weinausbildung des WIFI Wien bietet für Hotel- und Gastgewerbefachleute oder 
Interessierte die Möglichkeit, sich vom/von der Weinexperten/-in bis zum/zur Sommeli-
er/Sommelière Österreich oder sogar zum/zur Diplom-Sommelier/-Sommelière weiterzubilden. 
Sie ist  österreichweit die umfangreichste in diesem Bereich. 
 
Derartige Zusatzqualifikationen bieten in der Gastronomie und im Tourismus enorme Wettbe-
werbsvorteile für Mitarbeiter/-innen, die die Karriereleiter erklimmen möchten. In verschiedenen 
Modulen erlernen die Teilnehmer/-innen das Basiswissen über die Weinkunde, das sehr hilfreich 
bei ihrer beruflichen Tätigkeit ist. Sie eignen sich fundierte Kenntnisse in Theorie und Praxis im 
Bereich Getränkekunde sowie Weinservice an. Im weiterführenden Lehrgang „Diplom-
Sommelier/-Sommelière' perfektionieren Sie später Ihre Fachkenntnisse und entwickeln sich zum 
Profi der genussvollen Gästebetreuung. 

Wir freuen uns, Sie bei unseren Lehrgängen begrüßen zu dürfen! 

WIFI Wien Aus- und Weiterbildung 

 

 

 

"Diplom-Sommelier/-Sommelière sein – das ist mehr als nur ein/-e Kenner/-in der Materie, das ist 
Vermittlung zwischen Küche und Gast, das ist Eintauchen in die hohe Kunst von Wein und Kuli-
narik in Theorie und Praxis, das ist die Eintrittskarte in die große Welt der Gastronomie!" 
Lehrgangsleiter Prof. Dr. Walter Kutscher, Diplom-Sommelier 
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Wirtschaftspate 
 
Harald Krassnitzer: 
 
“Ein guter Sommelier ist für mich wie ein perfekter Reiseführer, er leitet mich 
dorthin, wo ich sonst nie hinkommen würde, zeigt mir Facetten beim Wein, 
dich ich sonst nie erleben könnte und gestaltet so ein Essen mit Weinbegleitung 
zu einem positiven Abenteuer -  ein Abenteuer mit „Mehrwert-Effekt“.“ 
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Ausbildung zum/zur Weinexperten/-in       60 Lehreinheiten 
 
Die Ausbildung ist österreichweit standardisiert. Sie gilt als Vorstufe zum/zur Sommeli-
er/Sommelière Österreich und ermöglicht den Absolventen/-innen dadurch auch den Zugang zur 
Ausbildung zum/zur Diplom-Sommelier/Sommelière. Sie erlernen umfassendes Basiswissen, das 
Ihnen bei Ihrer beruflichen Tätigkeit eine große Hilfe sein wird. Der Lehrgang ist die optimale 
Grundausbildung für Einsteiger/-innen und Interessierte sowie die ideale Weiterbildung für all 
jene, die beruflich mit Wein zu tun haben. 
 
Teilnahmevoraussetzungen: 
 

o Keine speziellen Kenntnisse erforderlich 
o Liebe zum Wein und Interesse am Berufsbild des Sommeliers/der Sommelière 

 
 
 
Ausbildung zum/zur Sommelier/-ière Österreich   132 Lehreinheiten 
 
Erfahren Sie in diesem umfangreichen Lehrgang fundiertes Wissen über den österreichischen 
Wein und die allgemeine Getränkekunde in ihrer breiten Vielfalt. Anhand praxisnaher Übungen 
erlernen Sie den Weinservice. Sie sind in der Lage, selbstständig eine repräsentative Weinkarte 
zu erstellen. In einem spannenden Workshop eignen Sie sich Kenntnisse über die Harmonie von 
Speisen und Getränken an. Gemeinsam mit Experten/Expertinnen  erlernen Sie die Weinanspra-
che mit einer Fülle an Degustationsbeispielen. 
 
Teilnahmevoraussetzungen: 

o Lehrabschluss als Koch/Köchin, Restaurantfachmann/-frau, Hotel- und Gastge-
werbeassistent/-in oder 

o Absolvent/-in der Jungsommelier-Ausbildung oder WIFI Ausbildung zum/zur 
Weinexperten/-in oder 

o Absolvent/-in des Aufbaulehrganges 2 der Weinakademie Österreich 

Für die Anmeldung zum Sommelier/zur Sommelière Österreich ersuchen wir um Übermittlung 
der dementsprechenden Nachweise.  

 
 
 
Ausbildung zum/zur Diplom Sommelier/-ière    128 Lehreinheiten 
 
In gezielten und konzentrierten Einheiten perfektionieren Sie Ihre Kenntnisse zu den österreichi-
schen Weinen und ergänzen Ihr Wissen über die internationalen Aspekte der Sommelier-
/Sommelière-Ausbildung. Sie erweitern Ihre sensorischen Fähigkeiten und eignen sich das Werk-
zeug für die Arbeit am Gast sowie in der nationalen als auch internationalen Gastronomie an. 
Der Schwerpunkt liegt vor allem im intensiven Eintauchen in die internationale Weinwelt, wobei 
alle wichtigen Weinländer in Theorie und degustatorischer Praxis erörtert werden. 
 
Teilnahmevoraussetzungen: 

o Abgeschlossene Ausbildung zum/zur Sommelier/-ière Österreich   
(Buchungs-Nr. 96130) 



www.wifiwien.at 6  WIFI Wien 
 

Inhalte 
 
Ausbildung zum Weinexperten/zur Weinexpertin 
 

o Sensorik   
o Kellertechnik   
o Weinland Österreich  
o allgemeine Getränkekunde  
o Wein international  
o Wein und Kulinarik  
o Weinservice inklusive Gläserkunde und Accessoires 

 
 
Ausbildung zum Sommelier/zur Sommelière Österreich 
 

o Aufgaben Sommelière/Sommelier 
o Sensorik – österreichische Weine verkosten 
o Weingesetz und Etikettensprache 
o Weinbau 
o Kellertechnik 
o Weinland Österreich 
o Getränkekunde 
o Weinservice/Weinservierarten 
o Harmonie von Speisen und Getränken 
o Kommunikation  
o Weinkartengestaltung und Getränkekalkulation 

 
 
 
Ausbildung zum/zur Diplom Sommelier/Sommelière 
 

o Weinpräsentation Deutsch/Englisch 
o Wein international 
o Getränkekunde 
o Gourmetkunde – Genussworkshop 
o Kommunikation und Persönlichkeitstraining 
o Käse 
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Methoden 
 

Der Unterricht wird vorwiegend von Trainern aus der Praxis gehalten. Regelmäßige 
Weinverkostungen werden in die Vorträge miteingebunden. Als praxisnahe Ergän-
zung finden zusätzlich Exkursionen in ausgewählte Betriebe statt. 
 
 
Maximale Teilnehmeranzahl/Gruppengröße 
 
Jeder Ausbildungsteil wird mit mindestens 8 Teilnehmer/-innen gestartet, das Teil-
nehmer-maximum pro Block beträgt 20 Personen. 
 
Zeitlicher Aufbau 
 

Der Unterricht findet wöchentlich Montag und Dienstag statt. Den exakten Stunden-
plan erhalten Sie zu Kursbeginn. 
 
Veranstaltungsort 
 
Bis auf die angesetzten Exkursionen werden alle Unterrichtseinheiten am WIFI Wien 
abgehalten. 
 
Prüfungen 
  
Der Prüfungstermin wird im Lehrgang festgelegt und wird zirka 1 Monat nach dem 
Lehrgang stattfinden. 
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Termine 
 
 
 
 
Ausbildung zum/zur Weinexperten/-in 
 
 
  
Buchungs-Nr. 96122/016 08.05. 2017 – 20.06.2017  
Mo 09:00 – 17:00  Di 09:00 – 13:00 Uhr 

  
 
Ausbildung zum/zur Sommelier/-ière Österreich 
 
Buchungs-Nr. 96130/016 12.09.2016  – 06.12.2016 
Mo 09:00 – 17:00  Di 09:00 – 13:00 Uhr 
 
Buchungs-Nr. 96130/026 24.01.2017  – 25.04.2017 
Di 14:00 – 18:00  Mi 09:00 – 17:00 Uhr 
  
 
Ausbildung zum/zur Diplom-Sommelier/-ière 
 
Buchungs-Nr. 96131/026 13.09.2016  – 14.12.2016 
Di 14:00 – 18:00  Mi 09:00 – 17:00 Uhr 
 
Buchungs-Nr. 96131/016 16.01.2017  – 04.04.2017 
Mo 09:00 – 17:00  Di 09:00 – 13:00 Uhr 
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Abschluss/Prüfung 
 
Es gilt die WIFI Prüfungsordnung in der aktuellen Fassung, vom Präsidium der Wirtschaftskam-
mer Österreich beschlossen und vom Bundesministerium für Wirtschaft, Familie und Jugend zur 
Kenntnis genommen. 
 
 
 
Prüfungsablauf 
 
Jeder Teil der Ausbildung wird mit einer schriftlichen und praktischen Prüfung abgeschlossen, die 
als Voraussetzung für das jeweils nächste Modul gelten. Die entsprechenden Prüfungstermine 
werden im Rahmen der Lehrgänge bekannt gegeben. 
 
Für mehr Informationen zum Prüfungsablauf fordern Sie bitte den Prüfungsleitfaden an. 
 

 
Kosten 
 
Alle angeführten Kosten verstehen sich inklusive Verkostungsweinen, fallweise Speisen sowie 
umfangreiche Kursunterlagen.  
 
 
 
Ausbildungskosten 

 
Ausbildung zum/zur Weinexperten/-in 
Lehrgang: €  730,-- 
Prüfung:   €  150,--  
 
 
Ausbildung zum/zur Sommelier/-ière Österreich  
Lehrgang: €  1.590,-- 
Prüfung:  €  350,--  
 
 
Ausbildung zum/zur Diplom-Sommelier/-ière 
Lehrgang: €  1.650,-- 
Prüfung:  €  350,-- 
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Trainer/-in bzw. Trainerteam 
 
Lehrgangsleiter 
Diplom-Sommelier Prof. Dr. Walter Kutscher 

Ausbildung und berufliche Laufbahn 
Studium an der Universität Wien, Geschichte und Germanistik 
Dissertation am Institut für Wirtschafts- und Sozialgeschichte bei Prof. Ernst Bruckmüller zum 
Thema: Organisationen und Betriebe im Weinbau der Marktgemeinde Gumpoldskirchen (Be-
standsaufnahme der für den Weinbau maßgeblichen Organisationen bzw. einzelner Betriebe mit 
unterschiedlichen Vermarktungsformen)  

September 1971 bis 31. August 1984: 
Erzieher mit Lehrtätigkeit in der Schule der Schulbrüder in 1180, Schopenhauerstraße 44 
September 1984 bis 1. Juli 1987: Internatsleiter 
Dezember 1987 bis April 1988: 
Geschäftsführer der „Österreichischen Vereinigung für Wein und Kultur“, einer Vereinigung der 
Weinexporteure nach Japan 
ab 1987 bis Dezember 1990: 
freier Mitarbeiter der Österreichischen Weinmarketingservicegesellschaft 
15. Dezember 1988 bis 31. Dezember 1990: 
Marketingmanager für „Winzerhaus Weinvertriebsges. nö. Winzergen. Ges.m.b.H.“  
Jänner 1991 bis 31. Dezember 1993: 
Geschäftsführer der Österreichischen Weinmarketingservicegesellschaft (Bereiche Marktanalyse, 
Marketing und Werbung, Gebietsentwicklung, Exportaufbau, Agentur- und Medienkontakte, 
Aufbau CI/CD für den Österreichischen Wein, Strategiekonzept „Klasse statt Masse - Qualität vor 
Quantität“) 
Februar 1994 bis Juli 1996: 
Koordinator und Önologe für WG Dinstlgut Loiben, Domäne Baron Geymüller und niederöster-
reichische Qualitätsvereinigungen (Hauerkollegien) sowie PR- und Marketingbetreuung für Win-
zerhaus 
Juli 1996 bis August 1998: 
Geschäftsführer bzw. Prokurist der Winzerhaus Weinvertriebsges. nö. Winzergen. Ges.m.b.H. 
September 1998 bis Juni 2002: 
Geschäftsführer der WG Dinstlgut Loiben 
seit 1. Jänner 2003: 
selbstständiger PR-Berater in Sachen Wein (WIFI Wien und WIFI Österreich, AMA – Agrarpro-
jektverein, Kastner – Alles Wein, Bundesministerium für Land- und Forstwirtschaft, Wiener Som-
melierverein u. a.) 
seit WS 2004/05 Lektor an der Fachhochschule Eisenstadt und Kursleiter am WIFI Wien (Diplom-
sommelier) 
seit 2006 Obmannstellvertreter Wiener Sommelierverein (WSOV) 
 
Autor zahlreicher Publikationen und für Fachmagazine 
 
 
Alle weiteren Trainer/-innen kommen aus fachspezifischen Bereichen, und sind mit der Praxis 
vertraut. 
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Die WIFI-Teilzahlung 
 
Finanzieren Sie Ihre Bildung unkompliziert und ohne zusätzliche Kosten. Das Teilzahlungsser-
vice des WIFI Wien macht es möglich. Profitieren Sie von der Möglichkeit, die Kosten für Ihren 
Kurs oder Lehrgang in Raten zu bezahlen – ganz ohne Mehrkosten!  
 
So geht es: 

 Bitte geben Sie uns unbedingt vor Veranstaltungsbeginn Ihren Teilzahlungswunsch schriftlich 
bekannt. 

 Die Teilzahlung erfolgt immer innerhalb der Dauer der Weiterbildungsveranstaltung. 

 Die Teilbeträge werden in gleich hohen Raten im monatlichen Rhythmus von Ihnen bezahlt.  

 Die minimale Anzahl der Raten beträgt zwei, die maximale fünfzehn Raten. 

 Prüfungskosten sind von der Teilzahlung ausgenommen.  

 Bitte beachten Sie, dass sofort der gesamte Betrag fällig wird, wenn Sie mit den Raten in Ver-
zug kommen. 

Informationen erhalten Sie im Kundenservice des WIFI Wien, Kontaktformular 
www.wifiwien.at/kontakt, T  01/476 77-5555. 
 
 

WIFI-Bildungsgutscheine 
 
Schenken Sie Chancen – Schenken Sie Bildung 
Das clevere Geschenk mit nachhaltiger Wirkung: Mit WIFI Wien Bildungsgutscheinen erfüllen 
Sie nicht nur den vielleicht schon lang gehegten Wunsch nach einer praxisnahen Aus- und Wei-
terbildung, Sie schenken damit auch die Chance auf berufliche Weiterentwicklung. 
 
Viele Wahlmöglichkeiten 
Schenken Sie eine Gesamtausbildung, ein kompaktes Tagesseminar oder einen praxisorientierten 
Fachkurs. Aber auch variabel, im Wert von 10, 50 oder 100 Euro. Sie sind für das umfangreiche 
Bildungsangebot des WIFI Wien einlösbar. 
 
Bestellen Sie einfach über unsere Webseite (www.wifiwien.at) oder wenden Sie sich bitte an das 
Kundenservice des WIFI Wien:  
Rufen Sie uns an unter 01 476 77-5555 oder benutzen Sie das Kontaktformular auf 
www.wifiwien.at/kontakt.  
 
Nach Eintreffen Ihrer Bestellung erhalten Sie vom WIFI Wien einen Zahlschein. Sobald Sie den 
entsprechenden Betrag überwiesen haben, erhalten Sie den/die Bildungsgutschein(e) einge-
schrieben per Post zugesandt. Oder kommen Sie in unser Kundenservice, wo Sie die Gutscheine 
direkt kaufen können.  

http://www.wifiwien.at/kontakt
http://www.wifiwien.at/
http://www.wifiwien.at/kontakt


www.wifiwien.at 12  WIFI Wien 
 

Förder-Tipps 
 
Überblick über Förderungen in der Aus- und Weiterbildung 
 
Informieren Sie sich bei einer kostenlosen Informationsveranstaltungen über mögliche Förderun-
gen in der Aus- und Weiterbildung für Privatpersonen: 
 
Buchungs-Nr. Datum: Uhrzeit: 
25340 016 08.09.2016 16:30–18:30 Uhr  
25340 026 29.09.2016 16:30–18:30 Uhr  
25340 036 19.01.2017 16:30–18:00 Uhr 
25340 046 19.01.2017 18:30–21:00 Uhr  
25340 056 22.02.2017 18:00–20:00 Uhr 
25340 066 26.04.2017 18:00–20:00 Uhr 
25340 076 22.06.2017 16:30–18:00 Uhr 
25340 086 22.06.2017 18:30–21:00 Uhr  
 
 
 
Hinweis: Die Teilnahme ist kostenlos. Wir ersuchen jedoch um Anmeldung unter  
01 476 77-5555 oder im WIFI Wien-Online-Kursbuch auf www.wifiwien.at. 
 
Das Arbeitsmarktservice und eine Reihe von Institutionen unterstützen abhängig vom jeweiligen 
Förderungsschwerpunkt Unternehmen und Beschäftigte bei der laufenden Weiterentwicklung 
ihres Qualifikationsspektrums. 
 
Förderaktionen unterliegen einem ständigen Wandel. Nehmen Sie daher bitte persönlich mit den 
Förderstellen Kontakt auf. Eine vollständige Information zur Beurteilung der Frage, ob in Ihrem 
konkreten Fall die Möglichkeit einer Förderung besteht, erhalten Sie bei Ihrer fördernden Institu-
tion. 
 
Kursförderungsinformationen im Internet 
 
Informationen Betreiber Internet-Link 
Überblick über aktuelle Förderungen 
für Lehrlinge, Erwerbstätige, Unter-
nehmer/-innen und Arbeitssuchende 

WIFI Wien www.wifiwien.at/foerderungen 

Übersicht über Formen der Wirt-
schaftsförderung in Österreich 

Wirtschaftskammer 
Österreich 

www.wko.at/foerderungen 

Überblick über Möglichkeiten der 
individuellen Weiterbildungsförderung 

Bildungsberatung 
Österreich -
Erwachsenenbildung 

www.kursfoerderung.at 

 
 
AMS 
Für Förderungen von Qualifizierungsmaßnahmen und persönliche Förderungsmöglichkeiten 
durch das Arbeitsmarktservice kontaktieren Sie bitte vor Veranstaltungsbeginn Ihre regionale Ge-
schäftsstelle des AMS. 
Weitere Informationen erhalten Sie auch unter: www.ams.at 
 

http://www.wifiwien.at/foerderungen
http://www.wko.at/foerderungen
http://www.kursfoerderung.at/
http://www.ams.at/
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waff-Förderungen 
Detaillierte Auskünfte erhalten Sie beim waff unter 01 217 48-555 bzw. www.waff.at 
 
Niederösterreich 
Unselbstständig erwerbstätige Teilnehmer/-innen, die ihren ordentlichen Wohnsitz in Niederös-
terreich haben, können auf Antrag eine niederösterreichische Arbeitnehmerförderung (NÖ-
Bildungsförderung) durch das Land Niederösterreich erhalten. Weitere Informationen erhalten Sie 
unter www.noe.gv.at/bildungsfoerderung. 
 
Oberösterreich 
Informationen über Bildungsförderungen finden Sie auf: 
www.land-oberoesterreich.gv.at mit dem Suchbegriff: Bildungskonto 
 
 
 
 

Steuer-Tipps  

 
Steuerliche Informationen finden Sie unter: www.wifiwien.at/foerderungen und 
www.wko.at/steuern und www.bmf.gv.at/steuern. 
 
Informationen zur Absetzbarkeit von Ausbildungskosten im Zuge der Arbeitnehmerveranlagung 
bzw. der Einkommensteuererklärung finden Sie im jährlich aktualisierten Steuerbuch: 
www.bmf.gv.at/services/publikationen/das-steuerbuch.html 
 
Haftungsausschluss: Diese Informationen stellen lediglich eine Kurzinformation dar. 
Für weitere Fragen wenden Sie sich bitte an Ihr zuständiges Finanzamt. 

 
Stand der Information: Februar 2016 

 
 

Besuchsbestätigungen 
 
Sie erhalten unsere standardisierte Besuchsbestätigung von Ihrem/-r Trainer/-in nach Kursende (in Ausnah-
mefällen ca. 1 Woche nach Abschluss Ihres Kurses per Post). Benötigen Sie eine Besuchsbestätigung zur 
Vorlage bei einer Förderstelle (z. B. AMS, waff etc.), stellt Ihnen auf Wunsch unser Kundenservice den 
Nachweis gerne aus. 
Mit Ihrem Kundenkonto auf www.wifiwien.at können Sie im Bereich „Abgeschlossene Kurse“ sowohl 
eine Zahlungs- als auch eine Teilnahmebestätigung ausdrucken oder als PDF abspeichern.  
  

http://www.waff.at/
http://www.noe.gv.at/Bildung/Stipendien-Beihilfen/Bildungsfoerderung.html
http://www.land-oberoesterreich.gv.at/
http://www.wifiwien.at/foerderungen
http://www.wko.at/steuern
http://www.bmf.gv.at/steuern
https://www.bmf.gv.at/services/publikationen/das-steuerbuch.html
http://www.wifiwien.at/
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Ansprechpartner im WIFI Wien 
 
 

Die Ansprechpartner und Verantwortlichen des Hauses 
 
Institutsleiterin: Mag. Barbara Schieder 
Leiterin der  
Aus- und Weiterbildung: Gabriele Kolibal 
 
Zuständiger Mitarbeiter  
Kurt Hradil 
T 01 476 77-5523 
F 01 476 779-5523 
E hradil@wifiwien.at 
 
 
Kundenservice – Auskunft, Beratung, Anmeldung 
 
Adresse: WIFI Wien, wko campus wien, Währinger Gürtel 97, 1180 Wien 
T 01 476 77-5555 
F 01 476 77-5588 
Öffnungszeiten: Mo–Do  8.00–18.30 Uhr 
 Fr 8.00–17.00 Uhr 

In der Zeit der Wiener Schulferien gelten  
eingeschränkte Öffnungszeiten. 

Kontaktformular: www.wifiwien.at/kontakt 
 
WIFI Wien im Internet: www.wifiwien.at 
 
 
Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen des WIFI Wien in der letztgültigen Fassung, 
nachzulesen im Internet unter www.wifiwien.at/agb oder einzusehen im WIFI Wien-
Kundenservice. 
 
 
 
 
Impressum 
Medieninhaber, Herausgeber: WIFI der Wirtschaftskammer Wien, wko campus wien, 1180 Wien, Währinger Gürtel 97 
T  01 476 77-0, F  01 476 77-5588 
www.wifiwien.at 
Verlags- und Herstellungsort: Wien 
Druck- und Satzfehler vorbehalten. 
 
 
  

http://www.wifiwien.at/
http://www.wifiwien.at/agb
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Notizen 
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